ANTIPASTI

CAVIALE IRANIANO BELUGA CON I SUOI
CONDIMENTI (50GM)
Iranian Beluga Caviar with blinis and condiments (50gm)

Rraf T B NERE S R ECRE (50 70)

FRITTO MISTO ALL’ITALIANA
Deep-fried calamari, prawns, scallops and
softshell crab in Italian style

B R A~ R AR

CARPACCIO DI SCAMPI CON SEDANO,CAVIALE DORATO,

SORBETTO ALLA MELA VERDE E RAFANO

Scampi carpaccio with celery, golden caviar, green apple and

horseradish sorbet

AR/ NEEIRECPE )T ~ mE AT AR A

CARPACCIO DI FASSONE CON RUCOLA,
PARMIGIANO E TARTUFO BIANCO D’ALBA

Appetizers B3

AT HKS
4,888

508

588

1,988

Fassone beef carpaccio with artichoke, arugula and parmesan cheese

and Alba white truffle
BAFEA-AE R BUHERTT ~ KA s EEREEZ L
KPR ETER HTARE

UOVA STRAPAZZATE CON CAPESANTA SCOTTATA

E TARTUFO BIANCO D’ALBA

988

Scrambled egg on toast with hollaido scallop and Alba white truffle

W APSEEE S LRI T R T TR A FAFE

PROSCIUTTO IBERICO 48 MESI SERVITO CON MELONE
48 months Iberico ham with fresh melon

48 fiil H PG I PR 5 K BRECEK

LAMOZZARELLA DI BUFALA O LA BURRATA
PUGLIESE CON INSALATINA DI POMODORINI,
BASILICO E PROSCIUTTO DI PARMA

Buffalo mozzarella or burrata cheese with fresh tomatoes and Parma ham

IRARZ BT = O i D R R S DK R

INSALATA DI POLPO E CAPESANTA IN SALSA
VERDE CON PATATE E FAGIOLINI
Octopus and scallop salad with in green sauce, potatoes and Frech beans

JUNE N T TV ERCE T REEE

TRIPPADI VITELLO ALLA PARMIGIANA CON CECI
Stewed veal tripe ‘Parmigiana style’ with chick peas

U PR

PARMIGIANO DI MELANZANE ALLA SABATINI
Eggplant parmigiana with mozzarella, fresh basil and tomato sauce

BEAZ T IEEE R ENE

ZUPPE

IL MINESTRONE DI VERDURE TRADIZIONALE
Traditional Italian vegetables soup

B EAMESS

CAPPUCCINO Al FUNGHI PORCINI CON SPUMA AL
AL PARMIGIANO E BISCOTTI
Porcini mushrooms “cappuccino’ with parmesan

cheese foam and cookies
S ERESIEEE Z i E

LINGUINE Al GAMBERI ROSSI SICILIANI CON
POMODORINI E BASILICO

Linguine with Sicilian red prawns, cherry tomatoes and fresh basil

=SV RN ) Sy L e e SN T

LINGUINE ALLA SABATINI

Linguine with scampi, clams and mussels, a Sabatini original

AR AR RER /e ~ 1A~ B FhT

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI
Spaghetti with fresh clams, garlic and parsley

Bl AR AIS
LASAGNAALLA BOLOGNESE
The original oven-baked lasagna Bolognese style

EANET

TONNARELLI PAGLIA E FIENO ALLA ROMANA

Homemade tonnarelli with morel mushrooms, green peas, and

Parma ham in light cream sauce
H R BN EE LG ~ 5 RS KRR EOR =BT

Soups &

i HKS
188

188

STRACCIATELLAALLA ROMANA
Beef and capon consommé with beaten egg and parmesan cheese

BEAECTRRAFS

BISQUE DI ASTICE CON CREMA ACIDA ED ERBA CIPOLLINA
Lobster bisque with croutons and chives

FEIRRS

PASTE E RISOTTI
Pastas and Risottos B ARy &8k

A HKS
688

528

468

428

408

TAGLIOLINI O RISOTTO AL TARTUFO BIANCO D’ALBA
Home-made tagliolini or risotto with Alba white truffle

H R By SR A R AN BT Pl B 2 TR A B

TORTELLI RIPIENI DI SALSICCIA E PORCINI CON CASTGNE E
TARTUFO BIANCO D’ALBA

Home-made tortelli stuffed with sausage, porcini with chestnuts and
Alba white truffle

HFRUEAEERFEAIGIC AR - T KT HETRR AR

RISOTTO ALLA SABATINI CON CODE DI SCAMPI
Risotto with scampi “Sabatini’s recipe”

/INBESERRABR

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI
Risotto with porcini mushrooms

R EE AR

Alba White Truffle Items cannot be used in conjunction with other promotions, discount offer, and discounted The Royal Garden gift cards.
e R £ 5 P A T Bt (B RE BT R 7 ST G i [ (A

Additional order of Alba white truffle is served at HK$188 per gram.
ALL PRICES ARE SUBJECT TO 10% SERVICE CHARGE [/ & H Shi—&%sE

PLEASE INFORM OUR STAFF IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES
AR T AR A AR > 55 B PR A B IR, R

AR N S TR E AR e S DI HES 188
10% ADDIZIONALE PER ILSERVIZIO

SE AVETEALLERGIE DACIBO, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO STAFF

AT HKS
698

358

448

328

388

i HKS
188

268

A HKS
988

988

548

398



SECONDI
Main Courses F3

IL PESCE /g8 HEE HKS LE CARNI PgfE M HKS
ASTICE BLU ALLA SABATINI 1,288 GUANCETTA DI MANZO BRASATA AL BAROLO 588
Oven-baked Boston lobster with risotto in “Sabatini style” CON POLENTAALLAPIASTRA
the original dish created by Francesco Sabatini Slow-cooked Wagyu beef cheek with polenta and red wine sauce
EEE 05 v N P& E A= A B ORI R AL
FILETTI DI SOGLIOLA CON ASPARAGI VERDI, 698 OSSOBUCO DI VITELLO BRASATO AL FORNO CON 538
DATTERINI E SALSA AL PINOT GRIGIO CON RISOTTO ALLO ZAFFERANO
Fillet of Dover sole with green asparagus, Slow braised ossobuco with saffron risotto and gremolata
cherry tomatoes and Pinot Grigio Sauce B B AP RERC B AL C R AFER
HERUEBREMNIECER ~ SR & HE T
LA CLASSICA COSTOLETTAALLA MILANESE CON 528
FILETTO DI BRANZINO ALLA SABATINI CON 518 INSALATINA DI RUCOLA E POMODORINI AL BALSAMICO
OLIVE, PATATE E POMODORINI FRESCHI Veal chop ‘Milanese style’ with rucola, cherry tomato salad and
Baked fillet of seabass ‘Sabatini style’ with potatoes, balsamic dressing
olives, and cherry tomatoes SREZOEHFYBOKETE ~ HEE DR E AR REE 1
Hx B aiE A icEE - Ml R EEE
DALLA GRIGLIA
GRILL ¥
Al HKS Al HKS
VITELLO DA LATTE COTTO ABASSA TRMPERATURA CON 1,188 AUSTRALIANO M5 CON VERDURE DI STAGIONE (1KG) 1,998
SALSA Al FUNGHI E TARTUFO BIANCO D’ALBA Australian Wagyu M5 T-Bone steak with seasonal vegetables (1kg)
Slow cooked veal loin in mushrooms sauce with Alba white truffle SN M5 FI2E T EHECIFSHE (1 T52)
P& E A HIECEE s SRR ST R D TRk PR EE
COSTOLETTE D’ ABBACCHIO SCOTTADITO AL 588 CONTROFILETTO DI MANZO WAGYU AUSTRALIANO M5 598
TIMO E LIMONE,CON VERDURE DI STAGIONE E ALLA GRIGLIA CON VERDUE DI STAGIONE
MILLEFOGLIE DI PATATA Grilled Australian Wagyu M5 sirloin with seasonal vegetables (280g)
Charcoal grilled lamb chops with thyme and lemon, TN M5 FI4-7E A HECH: S HES2 (280 v71)
seasonal vegetables and potato mille-feuille (270g)
ONEY \BCHS S T B/ E (270 ) FILETTO DI MANZO WAGYU ALLA ROSSINI CON FEGATO 748
GRASSO E SALSA AL TARTUFO NERO
CONTROFILETTO DI MANZO WAGYU AUSTRALIANO M5 598 Australian Wagyu beef tenderloin Rossini with duck liver and
ALLA GRIGLIA CON VERDUE DI STAGIONE black truffle sauce
Grilled Australian Wagyu M5 sirloin with seasonal vegetables BONAIA-HIEC RS RT e AR SR
(2809)
TG BN M5 FIA-PE 2 BCH 452 (280 5¢)
CONTORNI
Side Dishes f£3Z
AT HKS A HKS
PORCINI TRIFOLATI ALL’ AGLIO E PREZZEMOLO 178 SPINACI SALTATI ALL’AGLIO 168
Sautéed porcini mushrooms with garlic and parsley Sautéed spinach with garlic and olive oil
ERE TR TRV E TR
INSALATINA DI RUCOLA, POMODORINI CILIEGIA 158 VERDURE GRIGLIATE ALLA MEDITERRANEA 148
E SCAGLIE DI PARMIGIANO Grilled vegetables Italian style with balsamic and garlic olive oil
Rucola salad with cherry tomatoes and shaved parmesan cheese TIEE AR S
Bk IR EE N R EBEZ L
INSALATA VERDE MISTA AL BALSAMICO O 148 ASPARAGI ALL’AGRO 148

ALL’OLIO E LIMONE

Mixed green salad with balsamic dressing or lemon olive oil dressing

SR DG SRS+ B AT T

Steamed asparagus with lemon and olive oil

R PO AR

Alba White Truffle Items cannot be used in conjunction with other promotions, discount offer, and discounted The Royal Garden gift cards.

e R 5 1 A A T LA B R S T R i S AT LG e R G

Additional order of Alba white truffle is served at HK$188 per gram.
ALL PRICES ARE SUBJECT TO 10% SERVICE CHARGE [/ & H Shi—&%sE

PLEASE INFORM OUR STAFF IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES
AR T AR A AR > 55 B PR A B IR, R

AR N S TR E AR e S DI HES 188
10% ADDIZIONALE PER ILSERVIZIO

SE AVETEALLERGIE DACIBO, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO STAFF



